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FORMATO INFORME LEGALIZACION DESPLAZAMIENTO - CONTRATISTA

CIUDAD Y FECHA: Duitama, 19/05/2026

PRESENTADO A: Enith Yadira Ramirez Camargo — Subdirectora CEDEAGRO

ORDEN DE VIAJE No: | FECHA DE INICIO: FECHA DE FINALIZACION:
119426 11/05/2026 15/05/2026
LUGAR A DONDE REGIONAL / CENTRO DE OTRA: (ciudad)
REALIZO EL FORMACION
DESPLAZAMIENTO: Regional Boyaca- Centro
Buenavista Desarrollo Agropecuario y
Agroindustrial

OBJETIVO DEL DESPLAZAMIENTO:
Ejecutar formacion integral y evaluar el proceso de formacion de los aprendices en el programa CampeSENA.
» HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENENTOS - BUENAVISTA.

ACTIVIDADES DESARROLLADAS:

1. Dia 1: 11/05/2026: Se verifico el cumplimiento de las practicas higiénicas y medidas de proteccion
establecidas en la legislacion sanitaria de alimentos y requerimientos.

2. Dia2: 12/05/2026: Se planearon recursos para identificacion de factores de contaminacion de alimentos
y medidas preventivas segun legislacién sanitaria y normativa alimentaria.

3. Dia 3: 13/05/2026: Se identificaron las préacticas higiénicas y medidas de proteccion relacionadas en la
legislacion sanitaria de alimentos.

4. Dia 4: 14/05/2026: Se realizaron ajustes a practicas higiénicas y medidas de proteccién con base en
legislacion sanitaria de alimentos y requerimientos.

5. Dia5: 15/05/2026: Se aplico practicas higiénico-sanitarias en la manipulacién de alimentos, garantizando
la inocuidad y el control de riesgos conforme a la Resolucién 2674 de 2013.

RESULTADOS:
1. Se aplicaron practicas higiénicas y medidas de proteccion relacionadas en la legislacion sanitaria
de alimentos.

2. Se realizo la verificacion de los recursos para la identificacién de factores de contaminacién de
alimentos y medidas preventivas segun legislacion y normatividad alimentaria.

EVIDENCIAS O SOPORTES: Enuncie los archivos que soportan estos resultados y anexe lo
correspondiente en este Informe

1. Evidencias Fotogréficas
2. Listados de Asistencia

COMPROMISOS

ACTIVIDAD | RESPONSABLE | FECHA
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1. Implementar BPM Aprendices Permanente

2. Aplicar legislaciony | Aprendices e Instructor Permanente
normatividad
alimentaria

CONCLUSIONES:

1.Se aplicaron las practicas higiénicas y medidas de proteccidn relacionadas en la legislacién sanitaria de
alimentos a los productos elaborados.

2. : Se documento la informacién de los procesos realizados conforme a los criterios establecidos en la
normatividad vigente.

OBSERVACIONES:

Para efectos Legales el contratista Yesica Edinela Aponte Capacho certifica bajo la gravedad de Juramento,
que las actividades objeto del desplazamiento se cumplieron a cabalidad y el valor cobrado corresponde al
valor efectivamente pagado al prestador del servicio de transporte. De igual manera con fundamento en la
presuncion de autenticidad de los documentos privados; los soportes allegados para tramite de pago de
viaticos, salvo disposicién especifica en contrario, se presumiran auténticos sin prejuicios de que puedan ser
objeto de la tacha de Falsedad.

DATOS DEL CONTRATISTA

NOMBRE Y APELLIDO FIRMA

Yesica Edinela Aponte Capacho
UmAuwC

VISTO BUENO SUPERVISOR
CARGO DEL SUPERVISOR NOMBRE Y APELLIDO FIRMA
SUPERVISOR
COORDINADOR (E) JUAN CARLOS GARCIA
CORREDOR pmt\w
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ANEXO 2. LISTADO DE ASISTENCIA

P uant\m
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